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Nastro Azzurro  
Lager 
€ 10

Listra  
(Witbier \ Blanche) 

€ 10

Zizagna 
(American Pale Ale) 

€ 10

Fedora  
(Golden Ale) 

€ 10

Birra Analcolica | Non Alcoholic Beer  
€ 7

P O O L  B A R  A L  F R E S C O

Gluten Free

Birre | Beers



Vernaccia “Selvabianca”  
Il Colombaio di Santachiara 

€ 14 

Pievasciata Rosato 
Vallepicciola 

€ 12

Chianti Classico Riserva 
Vallepicciola 

€ 14

Pievasciata Brut 
Vallepicciola 

€ 12

 Perlinetto Rosè 
Vallepicciola 

€ 14

Champagne 
€ 20
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P O O L  B A R  A L  F R E S C O

Spritz  
(Aperol, Campari e St. Germain) 

€ 16

East Coast 
(Vodka, Aperol, Pineapple, Passionfruit) 

€ 18

Tebori Mule 
(Tequila, Lime, Pineapple, Ginger Beer) 

€ 17

Robinson Crusoe 
(Rum, Campari, Pineapple, Lime) 

€ 18

Paloma 
(Tequila, Lime, Agave, Grapefruit) 

€ 17

Frozen Daiquiri 
(Rum, Lime, Simple Syrup) 

€ 16

Cocktails



Rosso Fragola 
(Strawberries, Lemon, Thyme) 

€ 14

Sun 
(Orange, Grapefruit, Granatina) 

€ 14

Granita Pera e Salvia 
(Pear, Lemon, Sage) 

€ 14

Fresh and Sweet 
(Pineapple, Peach, Lime and Sugar Syrup) 

€ 14

Virgin Mojito 
(Mint, Lime, Sugar, Sprite) 

€ 14

P O O L  B A R  A L  F R E S C O
Mocktails



Acqua | Water

Acqua San Pellegrino 
Sparkling water - 0.75 cl 

€ 6

Acqua Panna 
Still water - 0.75 cl 

€ 6

Bibite | Soft drinks

CocaCola - CocaZero 
€ 9

Sprite 
€ 9

Lemon Soda 
€ 9

Ginger Beer 
€ 9

Ginger Ale 
€ 9

Tonic Water 
€ 9

Crodino 
€ 9

P O O L  B A R  A L  F R E S C O



Succhi di frutta | Juices

Arancia - Orange 
€ 8

Mela - Apple 
€ 8

Pesca - Peach 
€ 8

Pera - Pear 
€ 8

Ace - Orange, Carrot, Lemon 
€ 8

Centrifugati | Smoothies

Orange Juice 
€ 12

Mix Juice (Apple, Carrot, Ginger) 
€ 12

Green Force (Apple, Banana, Spirulina) 
€ 14

Bangoji (Orange Juice, Banana, Goji Berries) 
€ 16

Cocco Berries (Strawberries, Blueberry, Coconut milk, Honey) 
€ 14

P O O L  B A R  A L  F R E S C O



Caffè Espresso  
€ 5

Doppio Espresso 
Double Espresso  

€ 8

Caffè Americano 
Filter Coffee  

€ 7

Cappuccino  
€ 8

Cioccolata calda 
Hot Chocolate 

€ 9

Orzo 
Barley Coffee 

€ 6

Tè, Tisana 
Tea, Herbal Tea  

€ 7
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Caffetteria



P O O L  B A R  A L  F R E S C O

Caesar Salad
Lattuga, Pollo, Pane Toscano croccante alle Erbe, Parmigiano, Bacon e salsa Caesar

Lattuce, Chicken, Tuscan Crunchy Bread with Herbs, Parmesan Cheese, Bacon
and Caesar sauce

€ 26

Insalata “Mediterranea”
Insalata, Pomodori ciliegini, Ventresca di Tonno, Alici di Cetara,

Mozzarella di Bufala, Olive e Origano
“Mediterranean” Salad

Green Salad, Cherry Tomatoes, Tuna Belly, Anchovies, Buffalo Mozzarella Cheese,
Olives and Oregano

€ 26

Insalata di Gamberi
Insalata mista, Gamberi grigliati, Avocado, dressing al Mango, Mandorle e Menta

Prawns Salad
Mixed Salad, grilled Prawns, Avocado, Mango dressing, Almonds and Mint

€ 26

Insalata di Pomodori
Tre varietà di Pomodori, Cipolla Rossa, Basilico, Crumble di Olive

e dressing all’Aceto Balsamico
Tomatoes Salad

Three varieties of Tomatoes, Red Onion, Basil, Olive Crumble
and Balsamic Vinegar dressing

€ 20

Servizio dalle 12:30 alle 14:30 
Service from 12:30pm to 2:30pm

Pranzo | Lunch

Insalate | Salads

POOL BAR AL FRESCO PRANZO | LUNCH



P O O L  B A R  A L  F R E S C O
Sandwiches

Club Sandwich
Pollo, Pomodoro, Lattuga, Uovo, Bacon, Maionese e Patatine fritte

Chicken, Tomato, Lattuce, Egg, Bacon, Mayonnaise and French Fries
€ 38

Focaccia con Prosciutto Crudo
Crudo Toscano, Pecorino, Rucola e Pomodori secchi

Focaccia Bread with Tuscan Raw Ham
Focaccia Bread with Tuscan Raw Ham, Pecorino Cheese, Rocket

and dried Tomatoes
€ 18

Focaccia Vegetariana
Pomodoro, Mozzarella di Bufala e Basilico

Vegetarian Focaccia
Focaccia Bread with Tomato, Buffalo Mozzarella and Basil

€ 18

—

Croque Monsieur
Prosciutto cotto, Formaggio di Vacca occhiato e Besciamella al Tartufo nero

Sandwich with Ham, Cow Cheese and Black Truffle Bechamel
€ 22

Croque Madame
Prosciutto cotto, Formaggio di Vacca occhiato, Besciamella al Tartufo nero e Uovo

Sandwich with Ham, Cow Cheese, Black Truffle Bechamel and Egg
€ 22
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P O O L  B A R  A L  F R E S C O

Avocado Toast
Pane Toscano, Creme Fraiche, Salmone, Avocado e Sesamo nero

Toast Tuscan Bread, Creme Fraiche, Salmon, Avocado and black Sesame
€ 20

—

Pinsa Margherita
Pomodoro, Mozzarella di Bufala e Basilico

Margherita Pinsa
Tomato, Buffalo Mozzarella Cheese and Basil

€ 20

Pinsa Bianca
Prosciutto Crudo, Mozzarella di Bufala e Rucola

White Pinsa
Tuscan Raw Ham, Buffalo Mozzarella Cheese and Rocket

€ 20
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Antipasti | Starters

Mozzarella di Bufala Campana DOP e 5 varietà di Pomodori
Buffalo Mozzarella Campana Cheese DOP and 5 varieties of Tomatoes

€ 22

Crudo e melone
Prosciutto Crudo Toscano e Melone

Tuscan Raw Ham and Melon
€ 22

Selezione di Salumi Toscani
Prosciutto Crudo, Salame, Finocchiona, Capocollo

Selection of Tuscan Cured Meat
Raw Ham, Salami, Finocchiona, Capocollo

€ 24

Tartare di Tonno
Tonno, Avocado, Riso nero soffiato e Maionese al Lime

Tuna Tartare
Tuna, Avocado, Puffed Black Rice and Lime Mayonnaise

€ 29

POOL BAR AL FRESCO PRANZO | LUNCH
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Primi | First courses

Spaghetto al Pomodoro
Salsa di Pomodoro fatta in casa e Basilico Fresco

Spaghetti with Tomato Sauce
Homemade Tomato Sauce and Fresh Basil

€ 20

Penne con Verdurine dell’Orto
Salsa di Verdure stagionali e Ricotta salata

Penne Pasta with Vegetables
Seasonal Vegetable sauce and salted Ricotta Cheese

€ 20

Raviolo di Pecorino
Burro, Salvia e Pecorino Toscano

Filled Ravioli with Pecorino cheese 
Butter and Sage

€ 22

Linguine alle Vongole
Vongole veraci e Pepe di Timut

Linguine Pasta with Clams
Clams and Timut Pepper

€ 24
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P O O L  B A R  A L  F R E S C O
Secondi | Main courses

Tagliata di Manzo
Tagliata di Chianina alla griglia con Rucola e Parmigiano

Beef Tagliata
Grilled Beef Tagliata with Rocket and Parmesan Cheese

€ 34

Filetto di Pesce con Pomodorini, Olive e Capperi
Filetto di Pesce del giorno con Pomodorini, Olive, Capperi e Patate sauté

Fish Fillet with Cherry Tomatoes, Olives and Capers
Daily Fish Fillet with Cherry Tomatoes, Olives, Capers and Sautéed Potatoes 

€ 36

Patatine fritte
French Fries

€ 9

Patatine fritte con Parmigiano e Tartufo
French Fries with Parmesan Cheese and Truffle Olive Oil

€ 12

POOL BAR AL FRESCO PRANZO | LUNCH



P O O L  B A R  A L  F R E S C O
Dessert

Composizione di Frutta fresca
Sliced fresh Fruit Salad

€ 16

Panna cotta alle Fragole
Strawberry Panna Cotta

€ 14

Tiramisù
€ 14

Gelati e sorbetti
Ice Creams and Sorbets

€ 12

POOL BAR AL FRESCO PRANZO | LUNCH



Prosciutto Crudo San Daniele
 San Daniele Raw Ham

€ 18

Mozzarella di Bufala Campana Dop, Pomodoro e Basilico
Buffalo Mozzarella Cheese, Tomato and Basil

€ 15

Spaghetto al Ragù Bolognese
Spaghetto with Bolognese sauce

€ 15

Penne al Pomodoro 
Penne Pasta with Tomato Sauce

€ 15

Cotoletta di Pollo alla Milanese con Patatine fritte
Chicken Cutlet Milanese Style with French Fries

€ 22

Trancio di Pesce con Spinaci saltati
Fish Fillet with sautéed Spinach

€ 24

Straccetti di Manzo con purè di Patate
Beef Stripes with mashed Potatoes

€ 24

Panna cotta alle Fragole
Strawberry Panna Cotta

€ 12

I nostri Gelati e Sorbetti
Our Ice-Creams and Sorbets

€ 10

P O O L  B A R  A L  F R E S C O

Vegan

Menu bambino | Kid’s Menu
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