OSTERITA 1L

TUSCANIE

MENU



OSTERIA IL TUSCANICO
Antipasti | Starter

Tagliere di Salumi di Suino Grigio Brado con Giardiniera
Grey Brado Pork Cured Meat cutting board
with Sweet & Sour Vegetables
€ 28

Tartare di Chianina Battuta al Coltello
Chianina Beef Tartare Hand Cut
€ 29

Bruschette miste alla Toscana
Mixed Tuscan Bruschetta
€ 20

Crudo di Ricciola con crema di Fagioli Cannellini,
Pomodori secchi e Origano
Raw Amberjack with Cannellini Beans Cream,
Dryed Tomatoes and Oregano
€ 28

Tagliere di Formaggi Selezionati
Selected Cheese cutting board
€ 22

Cavolfiore arrostito, crema affumicata,
Quinoa e Erbe dell'orto
Roasted Cauliflower, smoked cream,
Quinoa and Herbs
€ 22




OSTERIA IL TUSCANICO

Primi | First courses

Pappardelle al Cinghiale
Pappardelle pasta with Wild Boar
€ 24

Spaghetti di Grano Duro “Mancini” Aglio, Olio, Peperoncino
e Bottarga di Tonno Rosso
Spaghetti pasta with Garlic, Olive Oil, Chili Pepper
and Red Tuna Bottarga
€ 28

Paccheri di Grano duro “Mancini” con Ragu di Polpo
Paccheri di Grano duro “Mancini” con Ragu di Polpo
€ 26

Pici all'’Aglione
Pici Pasta with Wild Garlic Sauce
€ 22

Pici Cacio e Pepe
Pici Pasta with Cheese and black Pepper sauce
€ 22

Ravioli Maremmani al Burro d’Alpeggio e Salvia
Tortello Maremmano style with Butter and Sage
€ 26

Tagliatelle di Grani antichi alla Zucca, Salsiccia toscana
e Erborinato di Capra
Tagliatelle Pasta with Pumpkin, Tuscan sausage
and Goat Blu Cheese
€ 26




OSTERIA IL TUSCANICO
Zuppe | Soups

Ribollita con cialde di Pane croccante
“Ribollita” vegetable soup with crunchy Bread leaves
€ 20

Zuppa di Lenticchie con scaglie di Parmigiano e Salvia fritta
Lentils soup with Parmesan Cheese and fried Sage
€ 20

Vellutata di Carote e Zenzero con Latte Fermentato
Carrots and Ginger Velloutte with Fermented Milk
€ 20




OSTERIA IL TUSCANICO

Secondi | Seconds courses

Bistecca alla Fiorentina
Beef Steak Fiorentina

€98

Tagliata di Manzo con Tartufo Nero di San Miniato
Grilled Chianina Beef “Tagliata” with Black Truffle
from San Miniato

€36

Antico “Peposo”
Stracotto di Manzo al Vino rosso e Pepe nero
Stewed Beef with red Wine and black Pepper
€ 29

Galletto alla Diavola cotto nel Forno a Legna
Baked Cockerel with Spicy “Diavola” Sauce
€ 29

Branzino alla Livornese
Seabass “Livornese” Style
€ 32

Fungo ai carboni con Fonduta leggera
di Pecorino toscano e Noci piccanti
Charcoal-Grilled Mushroom with Tuscan Pecorino
Cheese fondue and spicy Walnuts
€ 22




OSTERIA IL TUSCANICO
Contorni | Side dishes

Patate al forno al Timo
Roasted Potatoes with Thyme
€7

Fagioli Cocco all'Olio Novo
White Beans with Olive Oil
€7

Verdure miste cotte in forno a legna
Baked Mixed Vegetable

€9

Insalata mista
Mixed Salad
€7




OSTERIA IL TUSCANICO

Dolci | Desserts

Cantucci e Vin santo
Cantucci Biscuits with Vin Santo
€14

Tiramisu ai Cantucci
Tiramist with Cantucci Biscuits
€14

Zuccotto Fiorentino
Florentine “Zuccotto”
€14

Latte alla Portoghese
Portuguese Milk
€12

Torta al Cioccolato
Chocolate Cake
€14

Tagliata di Frutta
Sliced fresh Fruit salad
€16
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